Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, 
очікуваної вартості предмета закупівлі
( на виконання вимог постанови Кабінету Міністрів України від
11.10.2016  № 710 “Про ефективне використання державних коштів” зі змінами, внесеними постановою Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 № 1266»)

Відділом освіти, культури, сім᾿ї, молоді та спорту Перечинської міської ради здійснюється закупівля за предметом закупівлі: ДК 021:2015: 15110000-2 М’ясо для потреб закладів, що відносяться до сфери  управління відділу, на 2023 рік .

Процедура закупівлі:    Відкриті торги   (з особливостями)

Вид предмету закупівлі:    товар 
Очікувана вартість закупівлі:  320000,00 грн. (із врахуванням ПДВ)
Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-01-06-002435-a 

Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі

1. Строк (термін) поставки (передачі) товару: з дати укладення договору про закупівлю  - до 31.12.2023 року включно
Учасник має забезпечити постачання предмету закупівлі  невеликими партіями, за заявками представника Замовника на адресу закладів дошкільної освіти, що перебувають у сфері управління Замовника:
	№ п/п 
	Назва закладу

	Код ЄДПОУ 
	Адреса

	1. 

	Перечинський ЗДО „Веселка”
	26464926
	вул. Ужгородська, 65, м. Перечин, Закарпатська обл., 89200

	2.
	Перечинський ЗДО
„Теремок”
	26464932

	пл. Незалежності, 6, м.Перечин, Закарпатська обл., 89200

	3.
	Сімерський ЗДО
 
	26463418

	вул. Карпатська, 96,  с.Сімер, Ужгородський р-н, 
Закарпатська обл., 89203

	4.
	Сімерківський ЗДО

	37916803

	вул. Центральна, 128, с. Сімерки, Ужгородський  р-н, Закарпатська обл., 89213

	5.
	Дошкільний підрозділ початкової школи Зарічівської  гімназії Перечинської міської ради 
	44389937

	вул. Шевченка, 4 А, с. Зарічево, Ужгородський р-н, Закарпатська обл., 89212

	6.
	Дошкільний підрозділ початкової школи Перечинського ліцею Перечинської міської ради 
	44621324

	вул.Підгірна, 59, с.Ворочово, Ужгородський р-н, Закарпатська обл., 89220



 Поставка товарів здійснюється відповідно до потреб, без обмежень мінімального об’єму кількості товару в межах однієї поставки (одного замовлення) товарів, в обсягах та у строк визначений замовленням (заявкою) Замовника, протягом 2 (двох) днів з моменту отримання замовлення (заявки), про що Учасник у тендерній пропозиції надає гарантійний лист. 
Постачання продуктів повинно здійснюватися у відповідності до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», постанови Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», наказу Міністерства охорони здоров’я України, Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах»; наказу Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 15.08.2006 № 620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах».

Технічні, кільнісні та якісні характеристики
	№ 
	Найменування
товару
	
Якісні характеристики
	Один.
виміру
	Кіль-кість

	1.
	Яловичина м’якоть 
	· Яловичина без кістки, пісна, охолоджена.
· Поверхня м’яса рівна, необвітрена, колір м’яса  - від світло-червоного до червоного, характерний для доброякісного м’яса, без крововиливів;
· м’якоть щільна, пружна; 
· на розрізі м'ясо  не липке; 
· консистенція без потемніння поверхні, без деформацій, без сторонніх запахів;
- м'ясо зачищене від сухожиль і грубих поверхневих плівок.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 80 %.
М'ясо яловичини повинно відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
	кг
	300

	2.
	Кури бройлери тушки 
	Кури бройлери (тушки) охолоджене.
Не повинно бути залишків пір'я, а також внутрішнього жиру, нирок, легенів, серця, печінки. 
М'ясо повинно бути одержано від забою здорової птиці.
Зовнішній вигляд – поверхня суха, без деформації, білувато-жовтого кольору з рожевим відтінком, без розривів, плям, синців, тощо. Підшкірний і внутрішній жир блідо-жовтого або жовтого кольору. М’язи на розрізі трохи вологі,
блідо-рожевого кольору. Смак і запах без сторонніх присмаків.
Не повинна мати жодних ознак попереднього заморожування. 
Без консервантів та ГМО.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 80%.
Курятина повинна відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
	кг
	1450

	3
	Стегно куряче 
	Стегно куряче охолоджене, вищого ґатунку. 
Зовнішній вигляд: без згустків крові, зовнішня поверхня чиста, суха, не завітрена, з повністю видаленим оперенням. М’язи пружні, еластичні. Стегно повинне мати запах властивий доброякісному м’ясу птиці, без сторонніх запахів.  М'ясо повинно бути одержано від забою здорової птиці.
Товар не повинен містити штучних барвників, ароматизаторів, підсолоджувачів, підсилювачів смаку, консервантів та ГМО.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 80 %.
Повинно відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
	кг
	700

	4
	Крило куряче 
	Крило  куряче охолоджене, вищого ґатунку. Зовнішній вигляд: без згустків крові, зовнішня поверхня чиста, суха, не завітрена, з повністю видаленим оперенням. М’язи пружні, еластичні. Стегно повинне мати запах властивий доброякісному м’ясу птиці, без сторонніх запахів.  М'ясо повинно бути одержано від забою здорової птиці.
Товар не повинен містити штучних барвників, ароматизаторів, підсолоджував, підсилювачів смаку, консервантів та ГМО.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 80 %.
Повинно відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
	кг
	100

	5
	Філе куряче 
	Філе куряче охолоджене.
Повинно бути щільне, пружне, на колір від блідо-рожевого до рожевого. Запах властивий доброякісному м’ясу птиці без сторонніх запахів. Зовнішній вигляд не пошкоджений, не деформований.
М'ясо повинно бути одержано від забою здорової птиці.
Товар не повинен містити штучних барвників, ароматизаторів, підсолоджував, підсилювачів смаку, консервантів та ГМО.
Термін придатності від загального терміну зберігання, передбаченого виробником, на час поставки не менше, ніж 80 %.
Курятина повинна відповідати умовам ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі.
	кг
	450


      Поставка товару здійснюється автотранспортом учасника у робочі дні з 8 год. до 18 год., враховуючи умови, запропоновані учасником в його ціновій пропозиції. Доставку та розвантаження товару здійснює Постачальник за свій рахунок (чи/або своїми силами). Доставка має бути здійснена спеціалізованим автотранспортом з дотриманням правил перевезення відповідного товару, визначеним законодавством.
	        Водій, а також числі вантажники, експедитори та інші особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують навантажувально – розвантажувальні роботи повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов'язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним (спеціальним) одягом. Постачальник проводить розвантажувальні роботи власними силами. 
		У складі пропозиції учасник надає документи, що підтверджують  походження товару, безпечність та якість, відповідність чинним державним стандартам України та нормам санітарного законодавства (декларацію виробника, паспорт якості/посвідчення про якість продукції, що ним пропонується, висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи, експертний висновок або протокол випробувань (досліджень), яким засвідчується безпечність продукції. 
			Окрім того, у складі тендерної пропозиції учасник подає гарантійний лист у довільній формі про те, що строк придатності продуктів харчування на момент поставки буде становити не менше 80% від загального терміну їх придатності.
На виконання ст. 21 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» для потужностей, котрі провадять діяльність з харчовими продуктами, обов’язкове впровадження системи НАССР, про що учасник повинен надати у складі пропозиції гарантійний лист, складений в довільній формі, про те, що учасником розроблені, запроваджені та використовуються постійно діючі процедури, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках, а також копію відповідного документу, який підтверджує впровадження системи НАССР (ISO 22000).
Враховуючи положення статті 25 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», учасник повинен надати у складі тендерної пропозиції документ, що підтверджує реєстрацію потужностей, які використовуються на будь-якій стадії виробництва та/або обігу харчових продуктів.
   На недоброякісний товар складається акт і він повертається постачальнику. 

Розмір бюджетного призначення  визначений відповідно до кошторисних призначень на продукти харчування на 2023 рік. 
Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі здійснено з урахуванням вимог наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України № 275 від 18.02.2020 «Про затвердження примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі».




