Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, 
очікуваної вартості предмета закупівлі
( на виконання вимог постанови Кабінету Міністрів України від
11.10.2016  № 710 “Про ефективне використання державних коштів” зі змінами, внесеними постановою Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 № 1266»)

Відділом освіти, культури, сім᾿ї, молоді та спорту Перечинської міської ради здійснюється закупівля за предметом закупівлі: ДК 021:2015:  15810000-9 Хлібопродукти, свіжовипечені хлібобулочні та кондитерські вироби  для потреб закладів, що відносяться до сфери  управління відділу, на 2024 рік .

Процедура закупівлі:    Відкриті торги   (з особливостями)

Вид предмету закупівлі:    товар 
Очікувана вартість закупівлі: 147 370,00  грн. (із врахуванням ПДВ)
Ідентифікатор закупівлі:  UA-2023-12-18-022068-a

Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі

1. Строк (термін) поставки (передачі) товару: з дати укладення договору про закупівлю  - до 31.12.2024 року включно
2. Обсяг поставки:    
· хліб з пшеничного цільнозернового борошна – 1600 кг;
· хліб з житнього цільнозернового борошна – 1600 кг;
· хліб житній – 860 кг.
3. Місце поставки (передачі) товару - заклади освіти, що відносяться до сфери управління Замовника: 
	№ п/п 
	Назва закладу

	Адреса

	1. 

	Перечинський ЗДО ясла-садок „Веселка”
	вул. Ужгородська, 65, м. Перечин 

	2.
	Перечинський ЗДО
„Теремок”
	пл. Незалежності, 6, м.Перечин 

	3.
	Сімерський ЗДО
 
	вул. Карпатська, 96,  с.Сімер, Ужгородський р-н 


	4.
	Сімерківський ЗДО

	вул. Центральна, 128, с. Сімерки, Ужгородський  р-н 

	5.
	Філія початкова школа Зарічівської  гімназії (з дошкільним підрозділом)
	вул. Шевченка, 4 А, с. Зарічево, Ужгородський р-н 

	6
	Перечинський ліцей 
	вул. Світавська, 1 м. Перечин, Ужгородський р-н

	7.
	Філія початкова школа Перечинського ліцею Перечинської міської ради 
	вул. Ужанська, 9, м . Перечин, Ужгородський               р-н

	8.
	Філія опорного закладу Ворочівська початкова школа (з дошкільним підрозділом) Перечинського ліцею 
	вул. Підгірна, 59, с.Ворочово, Ужгородський р-н 

	9.
	Сімерська гімназія
	вул. Карпатська, 79, с. Сімер, Ужгородський р-н 

	10.
	Сімерківська гімназія
	вул. Центральна, 118, с. Сімерки, Ужгородський р-н



4. Поставка товару здійснюється окремими партіями щоденно за заявкою Замовника (його представника), що погоджуються сторонами в залежності від фактичної потреби Замовника, але не пізніше ніж через 3 дні з дати заяви/звернення Замовника щодо необхідних обсягів та дати поставки товару. Періодичність поставки – за потребою Замовника. 
5. Поставка товару здійснюється автотранспортом учасника у робочі дні з 8 год. до 18 год., враховуючи умови, запропоновані учасником в його ціновій пропозиції. Доставку та розвантаження товару здійснює Постачальник за свій рахунок (чи/або своїми силами). Доставка має бути здійснена спеціалізованим автотранспортом з дотриманням правил перевезення відповідного товару, визначеним законодавством.

6.Технічні та якісні характеристики товару:

	
№ з/п
	
Найменування товару
	
Одн. виміру
	
К-ть
	Якісні параметри

	
1
	Хліб пшеничний
цільнозерновий
	кг
	1600
	Хліб виготовляється з борошна цільнозернового пшеничного згідно відповідного ДСТУ/ТУ. Поверхня хліба: гладка без забруднень. Поверхня без великих тріщин і підривів, з наколами або надрізами, або без них у відповідності з технічним описом. Зовнішній вигляд повинен відповідати хлібній формі, в якій проводиться випічка з дещо випуклою верхньою кіркою. Колір: від світло-жовтого до світло-коричневого на поверхні хлібини, без підгорілості.  Хліб пропечений, не вологий на дотик. Еластичний, після легкого натиснення пальцями м'якуш повинен приймати початкову форму.  Без грудочок та слідів непромісу. Пористість розвинена без пустот і ущільнень. Смак і запах повинні бути властивими  даному виду виробу, без стороннього присмаку і запаху. Без ознак хвороби хліба та плісняви. Без ГМО. 
Кожна партія хлібу повинна бути свіжовипеченою та доставлятися протягом та не більше 6-8 годин після випічки згідно замовлення.
Товар, під час транспортування від місця завантаження до місця поставки (відвантаження) та забезпечувати зовнішній захист і зберігання товару.

	2.
	Хліб житній цільнозерновий 
	кг
	1600
	Хліб виготовляється з борошна цільнозернового житнього згідно відповідного ДСТУ/ТУ. Поверхня хліба: гладка без забруднень. Поверхня без великих тріщин і підривів, з наколами або надрізами, або без них у відповідності з технічним описом. Зовнішній вигляд повинен відповідати хлібній формі, в якій проводиться випічка з дещо випуклою верхньою кіркою. Колір: від  темно-коричневого до сірувато-коричневого на поверхні хлібини, без підгорілості. Хліб пропечений, не вологий на дотик.  Без грудочок та слідів непромісу. М'якуш дрібнопористий, сірого або темно-сірого кольору.  Смак і запах повинні бути властивими  даному виду виробу: з приємним кислуватим смаком і запахом. Без ознак хвороби хліба та плісняви. Без ГМО. 
Кожна партія хлібу повинна бути свіжовипеченою та доставлятися протягом та не більше 6-8 годин після випічки згідно замовлення.
Товар, під час транспортування від місця завантаження до місця поставки (відвантаження) та забезпечувати зовнішній захист і зберігання товару.

	3
	Хліб житній
	кг
	860
	Хліб виготовляється з житнього борошна, згідно відповідного ДСТУ/ТУ. Поверхня хліба: гладка без забруднень. Поверхня без великих тріщин і підривів, з наколами або надрізами, або без них у відповідності з технічним описом. Зовнішній вигляд повинен відповідати хлібній формі, в якій проводиться випічка з дещо випуклою верхньою кіркою. Колір: від  темно-коричневого до сірувато-коричневого на поверхні хлібини, без підгорілості. Хліб пропечений, не вологий на дотик.  Без грудочок та слідів непромісу. М'якуш дрібнопористий, сірого або темно-сірого кольору.  Смак і запах повинні бути властивими  даному виду виробу: з приємним кислуватим смаком і запахом. Без ознак хвороби хліба та плісняви. Без ГМО. 
Кожна партія хлібу повинна бути свіжовипеченою та доставлятися протягом та не більше 6-8 годин після випічки згідно замовлення.
Товар, під час транспортування від місця завантаження до місця поставки (відвантаження) та забезпечувати зовнішній захист і зберігання товару.



У разі виникнення сумнівів/суперечки щодо якості поставленого Товару проводиться  його незалежна експертиза в уповноважених на це установах чи організаціях. Оплата вартості експертизи Товару сплачується Постачальником.
Замовник має право вимагати у Постачальника проведення лабораторного аналізу (за рахунок Постачальника) продукції в лабораторії, що має акредитацію відповідно до Держстандарту України, з видачею результатів аналізу на руки Замовнику.
Кожна партія товару має супроводжуватися документами, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів, санітарно гігієнічним вимогам. Такий документ повинен бути діючим з урахуванням терміну реалізації товару.
Прийом - передача Товару по кількості проводиться відповідно до товаро-супровідних документів (накладних), по якості - документів, які засвідчують їх походження, якість та безпеку.
Неякісний товар підлягає обов’язковій заміні, але всі витрати пов’язані із заміною товару несе постачальник
Переможець оплачує усі витрати, пов’язані з пересилкою документів (договір, рахунок, накладні, витрати по доставці товару і т.п.)
7. Відповідно до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997 № 771/97-ВР (зі змінами) для підтвердження безпечності та якості продукції, учаснику необхідно подати в складі пропозиції наступні документи:
7.1. Копії (скан-копії оригіналів) документів, що засвідчують якість та безпеку запропонованої продукції, наявність яких передбачена чинним законодавством, а саме: декларація виробника, посвідчення про якість, сертифікати відповідності (для продукції, яка підлягає обов'язковій сертифікації); копії протоколів випробувань харчової продукції, видані відповідною акредитованою лабораторією/ експертних висновків та протоколів (експертних висновків) досліджень. 
7.2. ДЕКЛАРАЦІЯ ПОСТАЧАЛЬНИКА (ВИРОБНИКА) ПРО ВІДПОВІДНІСТЬ складена відповідно  до вимог ДСТУ ISO/IEC 17050-1:2006 та ДСТУ ISO/IEC 17050-2:2006/ технічні умови тощо.
7.3. Рішення про державну реєстрацію потужностей, яке можливо переглянути у реєстрі операторів ринку (якщо Учасник не є виробником).
7.4. Експлуатаційний дозвіл, якщо Учасник є виробником, при цьому Учасники, які не є виробниками надають такий документ на виробника запропонованого товару.
7.5. На виконання ст. 21 ЗУ «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» для потужностей, котрі провадять діяльність з харчовими продуктами, обов’язкове впровадження системи НАССР, про що учасник повинен надати у складі пропозиції гарантійний лист, складений в довільній формі, про те, що учасником розроблені, запроваджені та використовуються постійно діючі процедури, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках.
	        7.6. Сертифікат на систему управління безпечністю харчових продуктів ДСТУ ISO 22000:2019 «Система управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій в харчовому ланцюгу» (ISO 22000:2018, ITD), який підтверджує впровадження, застосування та постійну дію процедур, заснованих на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках стосовно предмета закупівлі, чинний протягом усього строку поставки товару.
  8. Відповідальність за безпечність і якість продуктів харчування покладається  на постачальника харчових продуктів (п. 11 Порядку  організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку, затвердженого постановою Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305).  Учасник у складі пропозиції надає гарантійний лист, яким засвідчує свою повну відповідальність за якість (у разі якщо учасник є виробником) та безпеку (у разі якщо учасник є тільки постачальником) продуктів харчування, що ним поставлятимуться.
[bookmark: _GoBack]Розмір бюджетного призначення  визначений відповідно до планових кошторисних призначень на продукти харчування на 2024 рік. 
Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі здійснено з урахуванням вимог наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України № 275 від 18.02.2020 «Про затвердження примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі» та витрат даного виду продуктів харчування у вересні-листопаді 2023 року.

