Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі, розміру бюджетного призначення, 
очікуваної вартості предмета закупівлі
( на виконання вимог постанови Кабінету Міністрів України від
11.10.2016  № 710 “Про ефективне використання державних коштів” (зі змінами) 

Відділом освіти, культури, сім᾿ї, молоді та спорту Перечинської міської ради здійснюється закупівля за предметом закупівлі: ДК 021:2015: 15330000-0  Оброблені  фрукти та овочі для потреб закладів, що відносяться до сфери  управління відділу, на 2024 рік .

Процедура закупівлі:    Відкриті торги   (з особливостями)

Вид предмету закупівлі:    товар 
Очікувана вартість закупівлі:  250 300,00 грн. (із врахуванням ПДВ)
Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-12-21-015357-a

Обгрунтування технічних та якісних характеристик 
предмета закупівлі

1. Строк (термін) поставки (передачі) товару: з дати укладення договору про закупівлю  - до 31.12.2024 року включно
2. Обсяг поставки:    
капуста квашена – 200 кг
повидло фруктове – 250 кг
сухофрукти суміш – 700 кг
зелений горошок заморожений – 450 кг
огірки квашені – 300 кг
помідори квашені – 200 кг
чорнослив – 20 кг
абрикоси сушені – 15 кг
родзинки – 40 кг
вишня заморожена – 350 кг
томатна паста – 400 кг
3. Учасник має забезпечити постачання предмету закупівлі  невеликими партіями, за заявками представника Замовника на адресу закладів освіти, що перебувають у сфері управління Замовника:
	№ п/п 
	Назва закладу

	Адреса

	1. 

	Перечинський ЗДО ясла-садок „Веселка”
	вул. Ужгородська, 65, м. Перечин 

	2.
	Перечинський ЗДО
„Теремок”
	пл. Незалежності, 6, м.Перечин 

	3.
	Сімерський ЗДО
 
	вул. Карпатська, 96,  с.Сімер, Ужгородський р-н 


	4.
	Сімерківський ЗДО

	вул. Центральна, 128, с. Сімерки, Ужгородський  р-н 

	5.
	Філія початкова школа Зарічівської  гімназії (з дошкільним підрозділом)
	вул. Шевченка, 4 А, с. Зарічево, Ужгородський р-н 

	6
	Перечинський ліцей 
	вул. Світавська, 1 м. Перечин, Ужгородський р-н

	7.
	Філія початкова школа Перечинського ліцею Перечинської міської ради 
	вул. Ужанська, 9, м . Перечин, Ужгородський               р-н

	8.
	Філія опорного закладу Ворочівська початкова школа (з дошкільним підрозділом) Перечинського ліцею 
	вул.Підгірна, 59, с.Ворочово, Ужгородський р-н 

	9.
	Сімерська гімназія
	вул. Карпатська, 79, с. Сімер, Ужгородський р-н 

	10.
	Сімерківська гімназія
	вул. Центральна, 118, с. Сімерки, Ужгородський р-н



4. Опис та характеристики товару.
[bookmark: _GoBack]
	№
з/п
	Найменування предмету закупівлі
	Опис та характеристики 

	1
	Капуста квашена 
	Капуста квашена ДСТУ або ТУ, або ГОСТ
Зовнішній вигляд: рівномірно нашаткована без великих частинок качана і шматків листя. Овочеві і плодоовочеві компоненти, прянощі рівномірно розподілені в квашеній капусті. Консистенція соковита, щільна, хрустка або помірно хрустка, запах ароматний, характерний для квашеної капусти. Сік має аромат капусти. Смак кислувато-солонуватий, приємний без гіркоти. Колір світло-жовтий. Не допускаються сторонні домішки, ознаки пліснявіння, гниття. Споживча тара маркована або наклеєна етикетка. Маркування та пакування відповідно до вимог чинного законодавства. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, без ГМО, що має бути зазначено на упаковці.

	2
	Повидло 
фруктове 
	Сорт не нижче першого. Повидло фруктове (яблучне, сливове, ягідне тощо) повинно виготовлятися за технологічними інструкціями та рецептурами з дотриманням санітарних правил, затверджених у встановленому порядку. 
Продукт однорідної густої консистенції, який одержують уварюванням фруктово-ягідного пюре з цукром до щільної або мазкої консистенції. Характеризується приємним смаком і ароматом, значним вмістом вуглеводів, розфасоване в тару із термопластичних матеріалів. 
Сировиною для виробництва повидла повинно бути пюре фруктове, ягідне, цукор-пісок, для деяких видів - також пектин, лимонна, сорбінова кислота. Допускаються до використання лише харчові добавки, які пройшли гігієнічну регламентацію і зареєстровані в Міністерстві охорони здоров’я. 
Якість товару повинна відповідати діючим на території України ДСТУ.

	3
	Сухофрукти суміш
	Cуміш фруктів, не копчена, без стороннього смаку і запаху, суха, без зайвих домішок, цвілі та ушкоджень шкідниками, свіжа на вигляд, з чистою поверхнею.
Упаковка чиста, не пошкоджена, герметично закрита.

	4
	Зелений горошок  заморожений 
	Зовнішній вигляд зерна цілі без домішок оболонок зерна та кормового гороху коричневого кольору. Смак і запах: натуральні, властиві зеленому горошку, без стороннього запаху та присмаку. Колір зерна: зелений, світло-зелений або оливковий, однорідний.
Розфасовка – не більше ніж 3 кг.

	5
	Огірки квашені 
	Огірки цілі, відповідні даному сорту, не м’яті, не зморщені, без механічних пошкоджень. Сторонні домішки не дозволяються. Консистенція – огірки міцні, м’якоть щільна, повністю просочена розсолом, хрустка. Смак та запах – властиві для квашеного продукту, солонувато-кислуватий смак з ароматом та присмаком прянощів, без сторонніх присмаку та запаху. Колір – зеленувато-оливковий, різних відтінків, без плям та опіків. Якість розсолу – мутнуватий, приємного аромату, солонувато-кислуватого смаку. Без ГМО, без додавання оцту, ДСТУ 8509:2015.
Маркування та пакування відповідно до вимог чинного законодавства

	6
	Помідори квашені
	Зовнішній вигляд (томати червоні, рожеві, бурі) – томати однорідні по ступеню зрілості, за розміром, цілі, різноманітної форми, без плодоніжок. Консистенція томатів: плоди цілі, м’якоть плода м’яка, яка не розлізається, просочена розсолом. Смак та запах – характерний для солоних томатів - кислувато-солонуватий смак з ароматом та присмаком прянощів, без стороннього присмаку та запаху. Колір – близький до свіжих томатів, відповідного ступеню зрілості плодів. Якість розсолу – розсол з легким помутнінням, приємного аромату, солонувато-кислого смаку. Сторонні домішки не допускаються. Без ГМО, без додавання оцту, ДСТУ 8642:2016.
Маркування та пакування відповідно до вимог чинного законодавства.

	7 
	Чорнослив
	 Чорнослив сушений без кісточки. Поверхня блискуча, чорного кольору, без нальоту та цвілі, без стороннього смаку і запаху, суха, без зайвих домішок, цвілі та ушкоджень шкідниками. 
Упаковка чиста, не пошкоджена, герметично закрита.


	8
	Абрикоси сушені
	 Абрикоси сушені. Колір від яскраво-жовтого до світло коричневого. Без стороннього смаку і запаху, без цвілі та ушкоджень шкідниками. 
Упаковка чиста, не пошкоджена, герметично закрита.

	9
	Родзинки
	Колір від жовтого до світло коричневого. Без стороннього смаку і запаху, без цвілі та ушкоджень шкідниками. 
Упаковка чиста, не пошкоджена, герметично закрита.

	10
	Вишня заморожена
	 Свіжозаморожені  вишні. Без скупчень льоду. Колір  - властивий свіжим вишням. Розфасовка – не більше ніж 3 кг.

	11
	Томатна паста
	Колір повинен відповідати кольору спілих томатів, консистенція напіврідка, смак кисло-солодкий, гострий, властивий концентрованій томатній пасті із добре вираженим ароматом прянощів на овочів. Не допускається сторонній смак та запах. Без консервантів та ГМО. 
На кожній одиниці товару повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства - виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність.
Розфасовка – у скляних банках.



5.  Поставка товарів здійснюється відповідно до потреб, не рідше, ніж один раз на тиждень, без обмежень мінімального обсягу (кількості) товару в межах однієї поставки (одного замовлення), в обсягах та у строк визначений замовленням (заявкою) Замовника, протягом 3  (трьох) днів з моменту отримання замовлення (заявки), про що Учасник у тендерній пропозиції надає гарантійний лист. 
6. Постачання продуктів повинно здійснюватися у відповідності до Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», постанови Кабінету Міністрів України від 24.03.2021 № 305 «Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку», наказу Міністерства охорони здоров’я України, Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах»; наказу Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров’я України від 15.08.2006 № 620/563 «Щодо невідкладних заходів з організації харчування дітей у дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах».
            7.     Поставка товару здійснюється  спеціалізованим автотранспортом згідно з санітарними правилами у робочі дні з 8 год. до 18 год., враховуючи умови, запропоновані учасником в його ціновій пропозиції. Доставку та розвантаження товару здійснює Постачальник за свій рахунок (чи/або своїми силами). Доставка має бути здійснена спеціалізованим автотранспортом з дотриманням правил перевезення відповідного товару, визначеним законодавством.
	           8.   Водій, а також числі вантажники, експедитори та інші особи, які супроводжують продукти в дорозі і виконують навантажувально – розвантажувальні роботи повинні мати медичну книжку з результатами проходження обов'язкових медичних оглядів та забезпечені санітарним (спеціальним) одягом. Постачальник проводить розвантажувальні роботи власними силами. 
		9. У складі пропозиції учасник надає документи, що підтверджують  походження товару, безпечність та якість, відповідність чинним державним стандартам України та нормам санітарного законодавства (декларацію виробника, паспорт якості/посвідчення про якість продукції, що ним пропонується, висновок державної санітарно-епідеміологічної експертизи, експертний висновок або протокол випробувань (досліджень), яким засвідчується безпечність продукції. 
			10. Окрім того, у складі тендерної пропозиції учасник подає гарантійний лист у довільній формі про те, що строк придатності продуктів харчування на момент поставки буде становити не менше 80% від загального терміну їх придатності.
  11. На виконання ст. 21 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» для потужностей, котрі провадять діяльність з харчовими продуктами, обов’язкове впровадження системи НАССР, про що учасник повинен надати у складі пропозиції гарантійний лист, складений в довільній формі, про те, що учасником розроблені, запроваджені та використовуються постійно діючі процедури, які базуються на принципах системи аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках, а також копію відповідного документу, який підтверджує впровадження системи НАССР (ISO 22000).
12. Враховуючи положення статті 25 Закону України «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів», учасник повинен надати у складі тендерної пропозиції документ, що підтверджує реєстрацію потужностей, які використовуються на будь-якій стадії виробництва та/або обігу харчових продуктів.
   На недоброякісний товар складається акт і він повертається постачальнику. 

Розмір бюджетного призначення  визначений відповідно до планових кошторисних призначень на продукти харчування на 2024 рік. 
Розрахунок очікуваної вартості предмета закупівлі здійснено з урахуванням вимог наказу Міністерства розвитку економіки, торгівлі та сільського господарства України № 275 від 18.02.2020 «Про затвердження примірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі» та витрат даного виду продуктів харчування у вересні-листопаді 2023 року.


